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RESUMO

Objetivo: Este estudo teve como objetivo avaliar e caracterizar a qualidade de 6leos
exoéticos da Amazbnia comercializados em Rio Branco, Acre, com foco nos 6leos de
copaiba (Copaifera langsdorffii) e andiroba (Carapa guianensis), buscando fornecer
subsidios para padronizagéo, controle de qualidade e fortalecimento das cadeias produtivas
regionais.

Meétodo: Realizou-se levantamento de campo em cinco estabelecimentos comerciais,
seguido da aquisicdo de trés amostras de lotes distintos de cada produto. As amostras
foram submetidas, em triplicata, as analises de densidade, viscosidade, indice de refracéo,
acidez, peroxido e iodo, conforme métodos da American Oil Chemists’ Society. Os
resultados foram apresentados como média + desvio-padrao.

Resultados: A copaiba apresentou densidade de 0,968 + 0,004 g/mL, indice de refracao
de 1,510 £ 0,002, viscosidade de 40,5 + 0,7 mPa:-s, acidez de 48,42 + 2,30 mg KOH/qg,
peroxido de 20,29 £ 29,13 meqg/kg e iodo de 232,1 + 50,2 g 1,/100 g. Para a andiroba, 0s
valores foram 0,914 + 0,004 g/mL, 1,467 + 0,003, 81,57 + 4,64 mPa:s, 20,36 £ 5,70 mg
KOH/g, 8,18 + 3,12 meqg/kg e 76,07 + 6,56 g 1,/100 g, respectivamente. A elevada

DéCiéncia em Foco. ISSN 2526-5946 2025; V.9 N. 1: 5-23

>
=
(T
o
Q
®
@)
3.
o,
>
I



https://orcid.org/0009-0009-5056-4019

open
access

variabilidade do indice de peroxido da copaiba foi associada ao valor discrepante da
amostra A2.

Concluséo: Os produtos apresentaram perfis fisico-quimicos distintos e variabilidade entre
lotes, reforcando a necessidade de padronizacdo, rastreabilidade e boas praticas de
extracao, transporte e armazenamento. Os achados constituem diagndstico exploratorio do
mercado local e subsidiam estudos com maior abrangéncia amostral.

Palavras-chave: Bioeconomia amazoénica. Oleos vegetais. Cadeias produtivas

sustentaveis.

ABSTRACT

Objective: This study aimed to evaluate and characterize the quality of exotic Amazonian
oils marketed in Rio Branco, Acre, focusing on copaiba (Copaifera langsdorffii) and andiroba
(Carapa guianensis) oils, seeking to provide support for standardization, quality control, and
strengthening of regional production chains.

Method: A field survey was conducted in five commercial establishments, followed by the
acquisition of three samples from different batches of each product. Samples were analyzed
in triplicate for density, viscosity, refractive index, acidity, peroxide value, and iodine value
according to American Oil Chemists’ Society methods. Results were expressed as mean *
standard deviation.

Results: Copaiba showed density of 0.968 + 0.004 g/mL, refractive index of 1.510 + 0.002,
viscosity of 40.5 + 0.7 mPa-s, acidity of 48.42 + 2.30 mg KOH/g, peroxide value of 20.29 +
29.13 meg/kg, and iodine value of 232.1 + 50.2 g 1,/100 g. Andiroba values were 0.914 +
0.004 g/mL, 1.467 + 0.003, 81.57 + 4.64 mPa-s, 20.36 + 5.70 mg KOH/g, 8.18 + 3.12
meg/kg, and 76.07 + 6.56 g 1,/100 g, respectively. The high variability in copaiba peroxide
value reflected the discrepant A2 sample.

Conclusion: The products showed distinct physicochemical profiles and between-batch
variability, reinforcing the need for standardization, traceability, and good extraction,
transport, and storage practices. These findings provide an exploratory diagnosis of the local
market and support broader future studies.

Keywords: Amazonian bioeconomy. Vegetable oils. Sustainable production chains.

INTRODUCAO acai, castanha-do-Brasil, plantas
L -~

A bioeconomia na Amazonia constitui uma medicinals e oleos vegetais®.

estratégia fundamental para conciliar a Nesse contexto, tais  recursos

conservacao ambiental com o] assumem papel estratégico ao promover

desenvolvimento econémico sustentavel.
Essa regidao, amplamente reconhecida por
sua diversidade bioldgica, oferece grande
potencial para a geracdo de Produtos
Florestais Nao Madeireiros (PFNM), como

a dinamizagdo econdmica com base no
uso responsavel da natureza e na
valorizacdo do conhecimento tradicional
das populacdes locais?®. Entre eles, os
Oleos vegetais se destacam por sua ampla

DéCiéncia em Foco. ISSN 2526-5946 2025; V.9 N. 1: 5-23

>
=
(T
o
Q
®
@)
3.
o,
>
I




open
access

aplicacdo nas industrias alimenticia,
farmacéutica, cosmética e de higiene
pessoal, sendo extraidos de sementes,

frutos ou resinas de espécies nativas®.

Diversas espécies amazonicas, como a

copaiba (Copaifera langsdorffi), a
andiroba (Carapa guianensis), o buriti
(Mauritia  flexuosa), o acai (Euterpe
oleracea) e a castanha-do-Brasil
(Bertholletia excelsa), tém importancia
reconhecida tanto pelo uso tradicional em
praticas medicinais e rituais quanto pelo
valor agregado em diferentes setores da

economia®.

Dessa forma, o extrativismo vegetal se
configura como uma relevante alternativa
de renda, especialmente para
comunidades que dependem diretamente
da floresta para sua subsisténcia. Como
ressaltam Pereira et al.®, essa préatica esta
inserida em  diferentes  sistemas
produtivos locais como a agricultura,
pesca, caca, coleta de frutos e extracdo de
Oleos e raizes, contribuindo de maneira
significativa para o manejo sustentavel
dos recursos florestais, aspecto ja

apontado por Magalh&es®.

Entre os multiplos produtos da floresta,

as oleaginosas merecem atencao
especial, ndo apenas por sua funcdo na
alimentacdo basica, mas também pelo
potencial de seus derivados em sustentar

cadeias tecnoldgicas e industriais de base

sustentavel’. Nesse sentido, Jorge'!
destaca que as oleaginosas apresentam
vantagens sobre outras fontes naturais de
substancias gordurosas por serem
abundantes, renovaveis e praticamente
inesgotaveis, desde que manejadas de
forma racional. Além disso, possuem
melhor qualidade e rendimento quando
comparadas a Oleos de origem animal,
somando atributos econdmicos,
tecnoldgicos e nutricionais que despertam
crescente interesse em areas como a
cosmetica,

alimenticia, farmacéutica,

aromatizante e de esséncias®.

Contudo, observa-se um paradoxo:
embora a regido detenha vastas reservas
nativas dessas espécies®, a cadeia
produtiva dos Oleos vegetais ainda
enfrenta desafios relacionados a falta de
padronizacdo, qualidade e seguranca,
mesmo diante da crescente demanda da

inddstria nacional e internacional3.

Essas dificuldades sdo acentuadas
pela variabilidade da composicéo quimica
dos oleos, que depende de fatores como
espécie vegetal, clima, solo, método de
extragao e condigbes de
armazenamento'®. A auséncia de controle
sobre essas variaveis pode comprometer
caracteristicas  fisico-quimicas, como
estabilidade e eficacia, além de abrir
espacgo para adulteracdes e
contaminacgdes, sobretudo em produtos

vendidos de forma artesanall.
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Nesse sentido, a Agéncia Nacional de

(ANVISA)

estabelece parametros de qualidade,

Vigilancia Sanitaria'?
como indices de acidez, perdxido e iodo,

aléem de medidas de densidade,
viscosidade e refracdo, que funcionam
como referéncias para garantir a

integridade e seguranca dos produtos*.

Em Rio Branco, capital do Acre, a
comercializacdo de Oleos vegetais
amazobnicos € intensa e realizada
principalmente por extratores e pequenos
produtores locais. Todavia, a auséncia de
padronizacdo, rastreabilidade e controle
de qualidade favorece a variabilidade
entre produtos comercializados, dificulta a
autenticacdo da matéria-prima e pode
comprometer a credibilidade das cadeias
extrativistas, reforcando a necessidade de
meétodos analiticos capazes de assegurar
a identidade e a qualidade dos 6leos

vegetais amazonicos!s.

Diante  desse cenario, torna-se
imprescindivel a realizacdo de estudos
gue avaliem e caracterizem a qualidade
dos 6leos vegetais amazonicos. A analise
de seus parametros fisico-quimicos
permite validar os usos tradicionais,
identificar o potencial industrial e subsidiar
propostas de padronizacdo, contribuindo
para o fortalecimento das cadeias
produtivas locais, valorizacéo dos saberes

tradicionais e conservacao da

biodiversidade por meio de praticas

sustentaveisii.

O diferencial desta investigacao
consistiu na andlise conjunta da realidade
comercial e dos parametros fisico-
quimicos de produtos efetivamente
vendidos em Rio Branco, permitindo

relacionar a variabilidade entre lotes as

condicbes locais de procedéncia,
extracao, acondicionamento e
comercializacao. Essa abordagem

contribui para o diagnéstico regional e
para a valorizacdo de produtos da

biodiversidade amazonica no Acre.

Assim, o presente trabalho tem como
objetivo principal avaliar e caracterizar a
qualidade de 6leos exoticos da Amazodnia
comercializados em Rio Branco — Acre,
com foco nos 6leos de copaiba (Copaifera
langsdorffii) e andiroba (Carapa
guianensis), buscando fornecer subsidios
para padronizacado, controle de qualidade
e fortalecimento das cadeias produtivas
regionais. Para tanto, foram realizadas
andlises laboratoriais e levantamentos
sobre procedéncia, métodos de extracao
e formas de comercializacdo, visando a
construcdo de um diagnoéstico critico
capaz de subsidiar acdes de qualificacao
dos produtos e de impulsionar o
desenvolvimento socioeconémico
regional com base no uso sustentavel dos

recursos naturais.

DéCiéncia em Foco. ISSN 2526-5946 2025; V.9 N. 1: 5-23

>
=
(T
o
Q
®
@)
3.
o,
>
I




open
access
METODOS

O presente estudo caracteriza-se como
uma pesquisa aplicada, uma vez que
busca solucionar problemas concretos
relacionados a qualidade de Oleos
vegetais comercializados na regido
amazonica, fornecendo subsidios para
padronizacdo e fortalecimento das
cadeias produtivas locais!*. A natureza da
investigacdo € qualitativa e quantitativa,
pois combina a descricdo de aspectos
socioprodutivos observados em campo
com a mensuracao de parametros fisico-
guimicos dos 6leos, o que possibilita uma

andlise integrada do objeto de estudo®®.

Quanto aos objetivos, o estudo adota
uma abordagem exploratoria e descritiva.
E exploratério porque visa proporcionar
maior familiaridade com a problematica,
elaborando um diagnéstico preliminar
sobre a qualidade dos 6leos exoticos
comercializados em Rio Branco — Acre®®.
E descrivo porque detalha as
caracteristicas dos produtos, suas formas
de extracdo, procedéncia e condi¢cbes de
comercializacdo, descrevendo a realidade

observada em campo?’.

O procedimento técnico adotado incluiu

duas etapas principais:

Pesquisa de campo, realizada em cinco
estabelecimentos comerciais de Rio
Branco: Casa Lessa Produtos Naturais,

Mercado Velho, Mercado do Bosque,

CEASA e Mercado dos Colonos. Os locais
foram selecionados intencionalmente por
comercializarem  regularmente  6leos
amazonicos e representarem diferentes
modalidades de venda, incluindo loja
especializada, mercados municipais e
central de abastecimento. O levantamento
registrou a disponibilidade dos produtos, a
procedéncia declarada, os métodos de
extracdo informados, as formas de
acondicionamento e 0s usos atribuidos

pelos comerciantes.

Andlises laboratoriais, conduzidas a
partir da coleta de amostras dos 6leos de
copaiba

(Copaifera langsdorffii) e

andiroba (Carapa guianensis). As
amostras foram analisadas em triplicata,
de acordo com protocolos da American Oil
Chemists’ Society?s, garantindo
confiabilidade estatistica e padronizacdo
metodoldgica. Foram avaliados
parametros como viscosidade, indice de
refracdo, densidade, indice de peroxido,
indice de acidez e indice de iodo,
parametros consagrados para controle de

qualidade de Oleos vegetais.
CENARIO DE PESQUISA

A pesquisa de campo foi realizada no
municipio de Rio Branco, Acre, no periodo
de novembro de 2024 a abril de 2025,
abrangendo cinco estabelecimentos
comerciais considerados representativos

da comercializacdo de O6leos vegetais
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amazobnicos: Casa Lessa Produtos
Naturais, Mercado Velho, Mercado do
Bosque, CEASA e Mercado dos Colonos.
A selecdo desses locais baseou-se na
comercializacao regular de 6leos vegetais
e na relevancia desses estabelecimentos

para o mercado local.

As informag6es sobre procedéncia dos
produtos, métodos de extracdo, formas de
armazenamento, comercializacdo e
principais aplicacbes dos Oleos foram
obtidas por meio de entrevistas com 30
participantes vinculados aos
estabelecimentos visitados. As entrevistas
foram conduzidas utilizando questionario
estruturado, elaborado para padronizar a
coleta das informacdes relacionadas a
cadeia de comercializacdo dos Oleos

vegetais.

Foram incluidos na  pesquisa
comerciantes, extrativistas e responsaveis
pela comercializacdo dos produtos que
atuavam diretamente na venda dos 6leos
vegetais e concordaram em participar
voluntariamente do estudo. As

informacdes obtidas subsidiaram a
caracterizacdo do mercado local e a
selecdo das amostras destinadas as

analises fisico-quimicas.
COLETA E PREPARO DAS AMOSTRAS

A partir do levantamento realizado nos
estabelecimentos  comerciais, foram

selecionados os dois produtos de maior

frequéncia de comercializagao:
aoleorresina de copaiba (Copaifera
langsdorffii) e o 6leo de andiroba (Carapa
guianensis). Para cada produto, foram
adquiridas trés amostras provenientes de
lotes e estabelecimentos distintos,
buscando contemplar a variabilidade dos
produtos comercializados no municipio de
Rio Branco, Acre. As amostras foram
identificadas, acondicionadas em
recipientes apropriados e mantidas
protegidas da luz e do calor até a

realizacdo das analises.

As andlises fisico-quimicas foram
realizadas em triplicata no Laboratério de
Produtos Naturais da Fundagcdo de
Tecnologia do Estado do Acre (FUNTAC),
no periodo de maio a junho de 2025,
seguindo os protocolos da American Oil
Chemists' Society (AOCS) *°.

O numero de amostras foi definido em
funcdo do carater exploratério da
pesquisa, cujo objetivo foi realizar um
diagnoéstico preliminar da qualidade dos
Oleos comercializados em Rio Branco,
Acre. A realizacdo das andlises em
triplicata permitiu avaliar a
reprodutibilidade dos ensaios e aumentar
a confiabilidade dos resultados, que
poderdo subsidiar estudos futuros com

maior abrangéncia amostral.

ANALISES FiSICO-QUIMICAS
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As andlises fisico-quimicas das amostras
foram realizadas utilizando equipamentos
especificos, de acordo com os protocolos
estabelecidos pela American Oil

Chemists’  Society’®*. Os  ensaios

contemplaram:

e Viscosidade: HG200 Viscosimetro
(GEHAKA);

e Indice de refracdo: Refratbmetro
ABBE, tipo WYA (BIOBRIX);

e Densidade: Densimetro 30PX
(Mettler Toledo).

Além disso, foram determinadas as

seguintes variaveis de qualidade:
a) Indice de Per6xido®

Cerca de 1 g de amostra foi solubilizado
em solucao acido acético
glacial:.cloroféormio (2:1), seguido de
adicdo de solucdo de iodeto de potassio,
repouso por 1 min e posterior titulagao
com tiossulfato de sddio 0,01 N, utilizando
amido como indicador. O calculo foi

realizado conforme a férmula:

(Vb =V) x N x 1000
m

Indice de Peréxido =

Em que:

Vb= volume (mL) de Na2S203 gasto na

titulagcéo do branco

V= volume (mL) de Na2S203 gasto na
titulacho da amostra N= normalidade
corrigida de Na2S203

m= massa da amostra

b) indice de Acidez?

Foram pesados 2 g da amostra,
solubilizados em solucdo de éter
etilico:alcool (1:1), titulando-se com
solucdo de NaOH 0,1 N na presenca de
fenolftaleina até coloracdo résea. O
resultado foi expresso em mg KOH/g, de

acordo com a férmula:

indice de Acidez = £X201x/)

Em que:
V = Volume de NaOH (ml)
f = fator de correcéo
m = massa da amostra (g)

O indice de acidez sera expresso em mg
KOH/g.

c) indice de lodo?®

A amostra foi dissolvida em
ciclohexano e reagida com solucdo de
Wijs por 30 minutos em ambiente escuro.
Apés adicdo de iodeto de potassio e agua
destilada, procedeu-se a titulacdo com
solucdo 0,1 N de tiossulfato de sédio até
desaparecimento da coloragdo amarela,
seguida de adi¢do de solucdo de amido,
titulando-se até o desaparecimento da cor

azul.
ANALISE ESTATISTICA

Os resultados das analises fisico-

guimicas foram expressos como média *
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desvio-padrdao (DP) das trés amostras

do-Brasil, sucupira, pracaxi e mulateiro,

avaliadas para cada produto. A analise todos de uso tradicional na regido. Esses
estatistica  descritiva foi  realizada produtos sdo amplamente aplicados em
no Microsoft Excel® (Microsoft praticas medicinais populares, cosméticos

Corporation, Redmond, WA, EUA), sendo
calculadas as médias e os desvios-padréo
das variaveis analisadas. Em razdo do
carater exploratério do estudo e do
reduzido numero de amostras, ndo foram
aplicados testes estatisticos inferenciais

entre 0s grupos.
RESULTADOS E DISCUSSAO

O levantamento realizado permitiu
identificar uma ampla diversidade de
Oleos vegetais, suas formas de extracao e
as principais origens de comercializagéo.
Observou-se que, dentre os Oleos
destacam-se

amazonicos, copaiba,

andiroba, buriti, acai, urucum, castanha-

artesanais e na industria de fitoterapicos,
corroborando os estudos de Pesce® e
Jorge!!, que ressaltam a relevancia
socioeconbmica desses recursos para

comunidades locais.

Além desses produtos tradicionais,
também foi identificada a presenca de
Oleos provenientes de outras regides,
como coco, babacgu, neem, melaleuca,
girassol e argan. Essa diversidade
evidencia a insercdo da Amazdénia em um
mercado ampliado, que integra cadeias
produtivas nacionais e internacionais,
reunindo tanto produtos locais quanto
importados. A caracterizagdo dessa

variedade é apresentada na Tabela 1

Quadro 1: Tipos de 0Oleos vegetais comercializados e método de extragdo e origem. Rio

Branco, Acre. 2026.
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Oleo Vegetal Método de Extragéo Origem Principal
Copaiba Extracdo por sangria (resina) Acre
Andiroba Prensagem Acre
Buriti Prensagem Acre
Acai Prensagem Acre
Urucum Maceracéo ou infusdo Acre
Castanha-do-Brasil | Prensagem Acre
Sucupira Extracdo artesanal Acre
Pracaxi Prensagem Acre
Mamona (Ricino) Prensagem Acre
Gergelim Prensagem Acre
Coco Prensagem ou fervura Outros estados
Pequi Prensagem da polpa Outros estados
Babacu Prensagem Norte/Nordeste

DéCiéncia em Foco. ISSN 2526-5946 2025; V.9 N. 1: 5-23




open
access

Oleo Vegetal Método de Extracao Origem Principal
Neem Prensagem ou extracdo industrial Outros estados
Melaleuca Destilacdo Outros estados (SP/PR)
Alecrim Destilacdo ou infusdo Outros estados
Alfazema Destilacdo Outros estados
Citronela Destilacdo Outros estados
Argan Prensagem Outros estados
Abdbbora Prensagem Indefinida
Linhaca Prensagem Outros estados
Girassol Prensagem Outros estados
Oleo de Mulateiro | Maceracdo Acre

Fonte: Elaborado pelos autores (2026).

A andlise do quadro 1 demonstra a
predominéncia da prensagem mecanica
como técnica principal, especialmente
para andiroba, buriti, pracaxi, castanha-
do-Brasil e gergelim. Embora seja um
método simples e de baixo custo, pode
comprometer a padronizacdo da
gualidade final do produto, uma vez que
ndo ha controle rigoroso de variaveis
como pressdo e temperatural®>. Em
contrapartida, a sangria, utilizada para o
Oleo de copaiba, representa uma pratica
extrativista tradicional, dependente da

preservacao ambiental e da

disponibilidade da espécie. Ja a
destilacdo, empregada em 6leos como
melaleuca, alecrim, alfazema e citronela,
revela técnicas mais sofisticadas,
geralmente vinculadas a fornecedores
externos que demandam maior
investimento em tecnologia e

infraestrutura.

Na sequéncia, o quadro 2 diferencia a
procedéncia dos 6leos comercializados,
destacando a contribuicdo dos produtores
locais e dos fornecedores de outros

estados.

Quadro 2: Procedéncia dos 6leos comercializados. Rio Branco, Acre. 2026.

Origem Oleos associados

Produtores locais do Acre

Copaiba, andiroba, buriti, acai, urucum, castanha-
do-Brasil, pracaxi, sucupira, ricino, gergelim

Fornecedores de outros estados

Neem, melaleuca, argan, alfazema, citronela,
girassol, pequi, linhaca

Fonte: Elaborado pelos autores (2026).

Os resultados indicam que os o6leos
tradicionais amazénicos como copaiba,

andiroba, buriti, acai e urucum possuem

producdo concentrada em extrativistas
regionais, reforcando o papel das
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comunidades locais como protagonistas

no fornecimento desses recursos.

Em contraste, Oleos como neem,
melaleuca, argan e alfazema sé&o
majoritariamente de origem externa,
demonstrando a insercdo da Amazbnia
em um mercado globalizado. Esse cenario
revela a coexisténcia entre praticas
tradicionais locais e produtos de origem
externa, compondo um  mercado
diversificado que atende tanto as
demandas culturais quanto as tendéncias

globais de consumo sustentavel.

Contudo, a auséncia de padronizacéo
na rotulagem e regulamentacdo pode
comprometer a credibilidade dos
produtos, reforcando a necessidade de
investimentos em tecnologia de extracéao,
controle de qualidade e regulamentacéo
sanitaria. Com base nas informacdes
levantadas em campo e nas entrevistas
realizadas com comerciantes e
consumidores, foi possivel identificar os
Oleos vegetais de maior demanda no
mercado local, conforme demonstrado no

quadro 3.

Quadro 3: Oleos com maior demanda de mercado. Rio Branco, Acre. 2026.

Posicao Oleo Vegetal | Justificativa da Demanda

1° Copaiba Uso medicinal tradicional, anti-inflamatorio
2° Andiroba Uso cosmeético e repelente natural
3° Sucupira Uso medicinal tradicional, anti-inflamatério (artrose, artrite)

Fonte: Elaborado pelos autores (2026).

A analise evidencia que o 6leo de copaiba
ocupa a primeira posicéo, sobretudo pelo
uso tradicional na medicina popular
amazonica, reconhecido por suas
propriedades anti-inflamatérias e
cicatrizantes. Em seguida, destaca-se a
andiroba, cuja demanda se concentra no
setor cosmeético, principalmente em
cremes, sabonetes e repelentes naturais,
tendéncias de

refletindo consumo

sustentavel. J4 o Oleo de sucupira
apresenta forte procura no tratamento de
dores articulares, artrite e artrose,
reforcando a valorizagdo dos saberes

populares na escolha desses produtos.

Complementando essas informacdes,
0 quadro 4 sintetiza as principais
finalidades atribuidas aos 6leos vegetais
pelos consumidores.

Quadro 4: Principais usos relatados pelos consumidores. Rio Branco, Acre. 2026.

Uso Frequéncia Relatada Observacbes
tratamento de dores, feridas, inflamacgdes,
Medicinal Muito frequente articulag@es, cicatrizacdo e regulacdo da flora
intestinal
Cosmético Frequente Cuidados_ com pele e cabelos, sabonetes
artesanais
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| Culinario | Menos frequente

| Uso em saladas e alimentacéo funcional |

Fonte: Elaborado pelos autores (2026).

Os resultados indicam que o0 uso
medicinal € o mais recorrente entre o0s
consumidores, refletindo a forte influéncia
dos saberes tradicionais da regiao
amazénica. Oleos como copaiba,
andiroba e sucupira sdo amplamente
empregados no tratamento de
inflamagbes, dores  articulares e
processos de cicatrizacdo, corroborando
estudos de Pires* e Alves?® sobre a
importancia da medicina popular na

valorizagao desses produtos.

Paralelamente, observa-se que 0 uso
cosmeético também apresenta destaque,
sobretudo em aplicagdes relacionadas ao
cuidado com a pele e cabelos, além da
producédo de sabonetes artesanais. Essa
tendéncia acompanha a valorizagcdo
crescente por produtos naturais e
sustentaveis, muito procurados em
mercados de cosmeéticos diferenciados.
J4& o0 uso culinirio, embora menos
frequente, foi relatado por alguns
consumidores, especialmente em saladas
ou praticas de alimentagdo funcional.
Apesar de sua baixa expressdo atual,
esse segmento sinaliza oportunidades
para diversificacdo do consumo e

expansao para novos nichos de mercado.

Além dos usos, a pesquisa também

revelou aspectos relevantes da

comercializacdo. Os comerciantes de
Oleos vegetais mantém relacionamento
estreito com o0s produtores locais,
utilizando cadastros formais e contato
direto com extratores. Em alguns casos,
realizam procedimentos basicos de
controle de qualidade, ainda que néao
uniformes para todos os produtos. Essa
pratica evidencia uma tentativa de
assegurar a procedéncia e a integridade
dos Odleos, mas também revela a
necessidade de  padronizacdo e
monitoramento tecnolégico para maior

confiabilidade junto aos consumidores.

bY

No que se refere a logistica, o
armazenamento é predominantemente
realizado em frascos plasticos, havendo,
em algumas situacdes, fracionamento
para facilitar a comercializagdo. O
transporte ocorre tanto por envio direto
dos produtores quanto por servigcos
postais, especialmente para produtos
adquiridos de outros estados. Essas
praticas demonstram a flexibilidade do
setor, a0 mesmo tempo em que apontam
possiveis desafios relacionados a
conservacdao e integridade dos Oleos

durante o transporte.

Em relagdo ao perfil de consumo, os
dados indicam a presenca de dois grupos
principais: turistas e moradores locais.
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Enquanto a demanda turistica apresenta
picos em periodos sazonais, como
dezembro a janeiro e junho a julho, o
consumo regional mantém-se constante
ao longo do ano. Essa diferenciagéo
sugere que estratégias de
comercializacdo devem considerar tanto a
sazonalidade do turismo quanto a

fidelidade dos consumidores locais.

De modo geral, os comerciantes

relatam nao enfrentar grandes
dificuldades na aquisicdo de Oleos,
contando com fornecedores regulares e
fixos. Entretanto, mencionam custos de
transporte como um desafio,
especialmente no caso de produtos
provenientes de outras regides. Esse fator
logistico influencia diretamente o preco
final dos produtos e, consequentemente,

sua competitividade no mercado.

Por fim, verificou-se que as principais
fontes de conhecimento sobre os 6leos
vegetais sdo a tradicdo oral e as
explicacdes fornecidas pelos vendedores,
refletindo a valorizacdo do saber cultural e
popular. As redes sociais exercem menor
influéncia, mas aplicativos de mensagens,
como o WhatsApp, sdo amplamente
utilizados para pedidos e vendas,
demonstrando a  adaptacdo  dos
comerciantes as ferramentas digitais para

facilitar a comercializacao.

A copaiba deve ser compreendida
como uma oleorresina, e nd40 como um
oleo fixo convencional. Ela é obtida por
sangria do tronco e contém principalmente
fracOes volateis ricas em sesquiterpenos e
fracbes resinosas compostas  por
diterpenos. A andiroba, por sua vez, é um
Oleo fixo obtido das sementes e
constituido  predominantemente  por
triacilglicerdis e acidos graxos. Essas
diferencas quimicas e tecnoldgicas devem
ser consideradas na interpretacao
comparativa dos parametros fisico-

qguimicos.

ANALISES  FISICO-QUIMICAS  DOS
OLEOS DE COPAIBA E ANDIROBA

As andlises fisico-quimicas foram
realizadas com base nos protocolos
estabelecidos pela  American  Oil

Chemists’ Society?'?, utilizando
equipamentos especificos: viscosidade
(HG200 Viscosimetro - GEHAKA), indice
de refragcdo (Refratbmetro ABBE, tipo
WYA - BIOBRIX) e

(Densimetro 30PX - Mettler Toledo). Além

densidade

desses parametros, foram determinados
os indices de acidez, peroxido e iodo,
parametros fundamentais para avaliacdo
da qualidade e estabilidade dos 6leos. Os
obtidos

resultados encontram-se

sintetizados na Tabela 1.
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Tabela 1: Analises Fisico-Quimicas dos Oleos de Copaiba e Andiroba. Rio Branco, Acre.

2026.
indice de . .
- Método de Densidade Indice de Viscosidade Acidez Indu’:e.de ellEe ol
Oleo Amostra ~ ~ Peroxido lodo (g
Extracdo  (g/mL) Refracdo (mPa-s) (mg (meg/kg)  1,/100g)
KOH/g) G B
Copaiba | Al sangria | g5ag 1,508 40,5 50,22 3,75 198,0
(resina)
Copaiba | A2 sangria | ggq 1,510 39,8 45,82 53,92 208,5
(resina)
Copaiba | A3 sangria | 979 1,511 41,2 49,21 3,19 289,8
(resina)
Andiroba | B1 Prensage | 4195 1,464 83,29 26,79 11,43 80,2
m a frio
Andiroba | B2 Prensage | 9183 | 1,470 85,10 18,34 7,9 79,5
m a frio
Andiroba | B3 Prensage | 9158 | 1,468 76,32 15,95 5,2 68,5
m a frio
Copaiba | Médiaz . 0,968+ | 1,510+ 40,50 + 4842+ | 20,29+ | 232,10+
P DP 0,004 0,002 0,70 2,30 29,13 50,24
Andiroba | Média £ . 0914+ | 1,467+ 81,57 + 20,36+ | 818+ | 76,07+
DP 0,004 0,003 4,64 5,70 3,12 6,56
Fonte: Elaborada pelos autores (2026).
De acordo com a literatura, as alteragdes caracterizada  pela  presenca de

nas propriedades dos Oleos podem
ocorrer devido a fatores como a origem,
grau

de maturacdo, condicdes de

armazenamento e, principalmente, o
método de extracdo®® 2. Nesse sentido,
os valores observados para a oleorresina
de copaiba (0,968 + 0,004 g/mL)
encontram-se préoximos aos descritos por
Costa (2016), enquanto os valores obtidos
para a andiroba (0,914 + 0,004 g/mL)
também sdo compativeis com aqueles
reportados para Oleos obtidos por
prensagem. Essa diferenca pode estar
relacionada a composicao quimica distinta

dos Oleos, visto que a copaiba é

sesquiterpenos e diterpenos, enquanto a
andiroba é rica em &cidos graxos como

oleico, palmitico e linoleico.

Na sequéncia, o indice de refracédo
também evidenciou contrastes entre o0s
Oleos. Os valores da copaiba (1,508 —
1,511) foram mais elevados do que os da
andiroba (1,464 — 1,470), confirmando a
maior complexidade molecular do Oleo
resinoso. Esse parametro, empregado
como critério de qualidade e identidade de
6leos vegetais??, reforca que a copaiba
diferenciada.

apresenta estrutura

Resultados semelhantes foram

reportados por Barbosa et al.??, que
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associaram maiores indices de refracédo a
O0leos com elevado teor de compostos

insaturados e resinosos.

Em relacéo a viscosidade, observou-se

comportamento inverso: a copaiba
apresentou valores médios em torno de 40
mPa:-s, enquanto a andiroba registrou
viscosidade quase duas vezes maior,
variando entre 76 e 85 mPa:s. Esse
aspecto se relaciona a estrutura dos
triglicerideos, ja que a viscosidade tende a
aumentar com o comprimento das cadeias
graxas e diminuir com o grau de
insaturacéo??. Tal caracteristica confere
ao 6leo de andiroba maior aplicabilidade
em formulacdes cosméticas,
especialmente como 6leo corporal e em
produtos de massagem, devido a textura

mais densa.

Ja no indice de acidez, verificou-se que
a copaiba apresentou valores mais
elevados (45,82 — 50,22 mg KOH/qg)
guando comparada a andiroba (15,95 —
26,79 mg KOH/g). Esses resultados
podem estar relacionados ao processo
extrativista por sangria da copaiba e a
degradacdo hidrolitica decorrente das
condicdes de extracdo e armazenamento,
gue podem favorecer contaminacbes e
processos  oxidativos iniciais. Em
contrapartida, o menor indice de acidez da
andiroba indica maior estabilidade,
relacionada ao método de prensagem a

frio23.

De forma coerente, o indice de peréxido
reforcou essa tendéncia. A amostra A2 de
copaiba apresentou valor extremamente
elevado (53,92 meqg/kg), evidenciando
oxidagao acentuada e perda de qualidade.
Ja a andiroba apresentou indices entre 5,2
e 11,43 meg/kg, dentro de limites
aceitveis para Oleos vegetais frescos,
conforme estabelecido pela AOCS'°24,
Esses resultados confirmam a
vulnerabilidade da copaiba a oxidacéo e a
necessidade de cuidados rigorosos de

armazenamento e manipulacao.

O indice de iodo, por sua vez, destacou
o elevado grau de insaturacdo da copaiba
(198,0 — 289,8 g 1,/100g), confirmando
sua maior reatividade quimica e maior
capacidade de absorcdo de iodo?l. A
andiroba, em contrapartida, apresentou
valores entre 68,5 e 80,2 g 1,/100g,
revelando  menor  insaturacdo e,
consequentemente, maior estabilidade
oxidativa. Esses achados estdo em
consonancia com Alves?® que
descreveram a andiroba como um oOleo
mais estavel, enquanto a copaiba é
reconhecida por sua susceptibilidade a
oxidacdo devido a abundancia de

insaturacgoes.

Como discutido por Silva et al.?®, a
utilizacéo de 6leos vegetais em diferentes
aplicacoes exige avaliacdo rigorosa de

sua resisténcia ao armazenamento e a
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tensdo térmica, ja que processos como
auto-oxidacado, polimerizacdo e foto-
oxidagdo  podem  comprometer a
qualidade do produto. Nessa mesma
linha, Scaranto?® enfatiza que falhas no
armazenamento das sementes ou no
processo extrativo podem ocasionar
aguecimento, aumento da acidez,
escurecimento e degradacdo fisico-

guimica dos oleos.

Além disso, outro aspecto relevante
refere-se ao risco de fraudes e
adulteracdes. No Brasil, tais praticas,
muitas vezes motivadas por ganhos
econdbmicos, buscam mascarar mas
condicbes de producdo ou atribuir ao
produto caracteristicas que n&o possuli.
Como salientam Cardoso et al.?®, essa
adulteracdo compromete a confiabilidade
do mercado de 6leos vegetais e reduz o
valor agregado de cadeias produtivas
tradicionais, como a de copaiba e

andiroba.

De forma geral, o0s resultados
demonstram que, embora ambos os 6leos
reconhecida

possuam importancia

medicinal e cosmética, apresentam
propriedades fisico-quimicas distintas que
influenciam diretamente sua aplicacédo. A
copaiba, com maior indice de insaturacao
e susceptibilidade a oxidacdo, é mais
valorizada pelos seus efeitos terapéuticos,
mas demanda cuidados adicionais de

conservacao. Ja a andiroba, mais estavel

e viscosa, mostra-se mais verséatil em
formulacbes cosméticas e fitoterapicas,
apresentando  potencial de  maior

aproveitamento industrial.

Como limitacdo, o estudo avaliou
apenas trés amostras de cada produto,
obtidas em estabelecimentos
selecionados intencionalmente. Assim, 0s
resultados caracterizam um diagnostico
exploratéorio e nado devem  ser
generalizados para todos os Oleos e
oleorresinas comercializados em Rio
Branco. A variabilidade observada,
especialmente no indice de perdxido da
copaiba, reforca a necessidade de ampliar
a amostragem, controlar fatores de origem
e armazenamento e empregar analises

composicionais em estudos futuros.
CONCLUSOES

O presente estudo evidenciou a relevancia

dos Oleos vegetais amazbnicos,
especialmente copaiba (Copaifera
langsdorffii) e andiroba (Carapa

guianensis), como produtos de alto valor
cultural, medicinal e econémico em Rio
Branco — Acre. O levantamento de
mercado permitiu identificar os principais
Oleos comercializados, suas formas de
extracdo e 0s usos predominantes,
destacando a importancia do
conhecimento tradicional na demanda por

produtos naturais.

DéCiéncia em Foco. ISSN 2526-5946 2025; V.9 N. 1: 5-23

>
=
(T
o
Q
®
@)
3.
o,
>
I




open
access

As analises fisico-quimicas
demonstraram diferencas significativas
entre 0s Oleos: a copaiba apresentou
maior indice de insaturagdo e
susceptibilidade a oxidagéo, evidenciando
seu potencial terapéutico, mas
demandando cuidados especificos de
armazenamento; a andiroba revelou maior
estabilidade e viscosidade, reforgcando
sua aplicabilidade cosmética e industrial.
Esses resultados reforcam a necessidade
de padronizagdo, monitoramento e boas
praticas de producdo, elementos
fundamentais para assegurar a qualidade

e a confiabilidade dos produtos.

Em consonédncia com o objetivo do
estudo, os achados destacam que o
controle de qualidade é essencial para
fortalecer as cadeias produtivas locais,
valorizar o0s saberes tradicionais e
promover o uso sustentavel dos recursos
naturais. O desenvolvimento de padrdes
técnicos e regulatérios adequados
permitira que o0s Oleos amazbnicos
mantenham  sua
credibilidade,

consolidacdo de uma

competitividade e
contribuindo para a
bioeconomia
regional que

integra  preservacao

ambiental, inovacao e geracéo de renda.

Considerando 0s resultados
alcancados, é importante reconhecer que
este estudo representa apenas um
primeiro passo dentro de um campo de

investigacdo amplo e ainda pouco

explorado. Pesquisas futuras podem
aprofundar a analise de um namero maior
de amostras e espécies, permitindo
compreender melhor a diversidade e as
particularidades dos O6leos amazonicos.
Também se faz necessario investir em
estudos que correlacionem a composicao
quimica com os efeitos terapéuticos e
cosméticos relatados pela populacéo,
valorizando o conhecimento tradicional e
aproximando-o da validacdo cientifica.
Além disso, compreender de forma mais
detalhada como a padronizagcdo e o
controle de qualidade podem impactar a
renda dos extrativistas e pequenos
produtores € um caminho importante para
fortalecer a bioeconomia local. Nesse
sentido, investigar as cadeias produtivas
de forma integrada, envolvendo aspectos
técnicos, sociais e culturais, podera
contribuir ndo apenas para assegurar a
qualidade dos 6leos, mas também para
promover inclusdo social, geracdo de
renda e valorizagdo da identidade

amazonica.
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